WINTER AUF DEM TELLER

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Selbstverstandlich haben wir auch leckere Alter-
nativen fiir unsere vegetarisch und vegan essenden
Gaste. Auf Vorbestellung bekochen wir Sie
genauso zauberhaft. Gleiches gilt fiir Gaste mit
Lebensmittelallergien und -intoleranzen.

Fir Kinder zwischen 5 und 12 Jahren bieten wir
halbe Portionen zur Halfte des Menlipreises an.
Kinder unter 5 bezahlen nichts.

Fleisch garantiert von Tieren aus der Schweiz, vom
Metzger aus der Region. Unser Fleischlieferant:

Metzgerei Eichenberger, 8620 Wetzikon

ALLES HANDARBEIT

Unser Ernteteam geht Tag fiir Tag aufs Feld. Manch-
mal schon um 5 Uhr morgens. Auch bei eisigem
Nordwind oder Niederschlag holen sie das Beste aus
der Erde auf den Teller.

Wenn immer maglich, stammt das Obst und Gemiise
aus eigener Produktion. Zum Beispiel Nusslisalat,
Rosenkohl, Spargel, Kiirbis, Apfel, Birnen und Beeren.
Gemiise, welches wir (noch) nicht selber anbauen,
beziehen wir von moglichst nah. Mehr zu unserer
Produktion: farmticker.ch

KUCHEN-CREW

Unsere Kiiche zaubert aus den frischen Zutaten
vom Feld feinste Speisen. Taglich und mit Leiden-
schaft. Auch sie wissen nie, was am nachsten

Tag auf den Teller kommt. Weil es die Natur vorgibt.
Deshalb ist in unserer Kiiche stets Kreativitat
gefragt.



http://farmticker.ch

Als Bauernhof gehen wir mit der Saison.
Darum gibt es immer das, was gerade auf
dem Feld wachst. Im Winter deshalb
allerlei Kohlgemiise und naturlich Kiirbis.

Die Auswahl ist bewusst klein gehalten.

Fiir weniger Foodwaste, aber viel Geschmack.

Auf Anfrage bieten wir ihnen fiir
lhren Anlass auch individuelle Losungen.
events@juckerfarm.ch, 044 934 34 80

UNSERE
SPEISEN

APERO +
VORSPEISEN

KNABBER-APERO

Hofeigene Federkohl- und Kiirbis-Tortilla-Chips
mit hausgemachter Dipp-Sauce, Kiirbisknabberkerne
und Apfelringli aus unserer HofManufaktur.

JUCKER-APERO AM LAGERFEUER

Heisse Maroni (bis Dezember), Kaseschnitte
oder Knoblauchbrot, Glihwein, Gliihmost

SAISONALE SUPPE
2d1 /1l

WINTERSALAT

Rafzer Freilandnusslisalat mit Ei,
hausgemachten Croutons und Apfelsenfdressing

7.00

13.50

9.50/6.00

14.50



BUFFET
HAUPTGANGE

OBERLANDER KASEFONDUE

Kase aus der Region, knuspriges Fonduebrot aus
unserer HofBackerei und hofeigenes Obst. A discrétion.

BACHTEL-FONDUE

5 Sorten handgeschnittenes Fleisch aus der
Region, Rindsbouillon Sauce nach Hausrezept:

Saucen: Knoblauch-Mayonnaise, Currysauce, Cocktail-
sauce mit Cognac und unser beliebtes Kiirbisketchup.

Knusprige Kartoffelschnitze, Rafzer Rosenkohl und
Flower Sprouts, pochierte Seegrabner Apfel und
Birnen vom Bachlihof, Essiggemiise und Eingemach-
tes aus unserer HofManufaktur, Holzofenbrot

und hofeigene Tortilla-Chips.

JUCKER’S HOFZNACHT

Schweinsgeschnetzeltes Ziircher Art mit knuspriger
Rosti, Entrecote am Stiick gebraten mit Thymianjus,
winterliches Risotto, vegetarische Alplermagronen,
Saisongemiise (ab 35 Personen)

34.00

220 gr - 52.00

66.00




SERVIERTE
HAUPTGANGE

UNSERE
DESSERTS

KALBSGESCHNETZELTES

mit Pilzrahmsauce, Kartoffelgratin und Saisongemiise

RINDS-ENTRECOTE

mit Thymianjus, Kartoffelgratin und Saisongemiise

VEGI-VEGANE RIGATONI

mit Kurbissugo

VEGANES SAISONGEMUSE-RISOTTO

Saisonales Risotto mit Hofgemiise

46.00

49.50

32.00

29.00

SUSSMOSTCREME

Normale / Kleine Portion

VEGANES HOFGLACE

Sorbet mit Hofsalat

APFELSTRUDEL

Mit Vanillesauce

JUCKER’S DESSERTBUFFET

Siissmostcreme, Hofgeback, Schoggimousse,

Beerentiramisu, Jucker HofGlace

9.00/5.00

10.00

1.50

17.50



