Der Jucker Farm
Haferdrink

ist hausgemacht - er wird hergestellt

in der hofeigenen Manufaktur.

ist regional - die Inhaltstoffe

kommen von moglichst nah, alle Zuta-

ten kommen aus der Schweiz.

ist nachhaltig - der Hafer wird
regenerativ angebaut.

ist frisch & natiirlich - ohne
Zusatzstoffeund pasteurisiert
statt UHT.

Als Milchersatz im Cappuccino
oder dem Matcha-Latte. Zum
Kochen oder Backen. Als Milk-
shake mit frischen Beeren, eis-
gekiihlt im Sommer. Haferdrink
ist vielfaltig einsetzbar.

Den Haferdrink gibt’s in der
Glasflasche sowie im prakti-
schen Beutel mit Kaffeemaschi-
nenaufsatz. Spezialwiinsche?
Lass es uns wissen!

Hafer, Wasser, Rapsil und Salz.
Kein kiinstliches Aroma, keine
Bindemittel, keine exotischen
Zusatzstoffe fiir besser-es Auf-
schiaumen, kein Zuckerzusatz,
keine industriell hergestellten
Mineralstoffe. Zudem ist er
pasteurisiert statt UHT.

Frisch und natiirlich.

Hausgemacht

Hergestellt nach hofeigenem
Rezept in der HofManufaktur
auf dem Bachlihof in Jona. Wir
leben Transparenz - durch das
grosse Fenster kann jederzeit
bei der Produktion des Hafer-
drinks zugeschaut werden.

Nachhaltig - ein grosses Wort.

Jucker Farm lebt es - vom Feld bis in die Flasche. Der Hafer
wird regenerativ, ohne Pestizide und Kunstdiingemittel
angebaut. Die Produktion wird zu einem grossen Teil mit
Solarstrom betrieben.

Kontakt:

info@juckerfarm.ch | Tel: 044 934 34 84
Mehr Infos rund um den Haferdrink:
juckerfarm.ch/haferdrink
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